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iutpruuvin

Olutpruuviin kannattaa valita arvioitavaksi 4-6 olutta.

Oluiden maistelu etenee aina kevyesta tuhdimpaan,
vaaleammasta fummempaan.

Huomiota kannattaa kiinnittaa oluen alkoholipitoisuuteen,
hedelmaisyyteen ja maltaan mahdolliseen paahteisuuteen.

léipinéikyvéi

Maista aina katkeruudeltaan miedompi olut ensin.

Varaa olutpruuviin

Tulppaaninmuotoiset lasit, aromilasit tai
viinilasit, jokaiselle oluelle omansa.

Suun Pintoja Peittiys

jdlkikatkera

Jokaista maisteltavaa olutta noin 5-10 cl/hlo.
Kaada oluet maltillisella vaahdolla, koska liian
paksu vaahto vaimentaa fuoksuja.

Hiilihapotonta vetta laseineen
makuhermojen neutralisoimiseen.
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tervamainen

Tilaa Olutposti -lehti itsellesi tai ystavallesi osoitteesta
www.olutposti.fi/tilaa-olutposti
tai tasta QR-koodista.

www.olutpostifi www.trinket.fi



